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Liebe Mitglieder der Fachgruppen Qualitätsmanagement und Lebensmittelmikrobiologie, 

In diesem Newsleter möchte ich euch detaillierte Informa�onen über unser Fachgruppentreffen geben, das vom 
12. bis 13.9.24 bei der Firma Novonesis in Pohlheim bei Gießen sta�indet. 
 
Mitlerweile steht das vorläufige Vortragsprogramm; ich habe nur noch zwei offene Posi�onen. Eine davon ist 
schon lose besetzt; eine Anfrage an das RP Gießen läu�. Ich hoffe, ich bekomme von dort noch eine Zusage zum 
Thema Starterkulturen und deren Überprüfung aus der Behördensicht (Arbeits�tel). 
 
Das Programm ist auch auf der Homepage einsehbar und wird dort auch immer wieder aktualisiert. Dort stehen 
auch noch Hinweise zu Anreise und Unterkun�.  

 
 
 
 
 
 
 
 

Für die zweite offene Posi�on suche ich aktuell noch eine*n Referent*in. Wer also Lust hat, ein Thema zu 
präsen�eren, ist herzlich eingeladen! Oder, wenn jemand jemanden kennt, der eingeladen werden müsste; ich 
freue mich über Vorschläge! 
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Zum Besich�gungsprogramm:  
Novonesis hat kürzlich ein neues Innova�onszentrum eröffnet, 
lest dazu ein Zitat aus dem Gießener Anzeiger, vom 11.6.2024: 
„Auf vier Etagen und insgesamt 1200 Quadratmetern umfasst es 
modernste Labore für mikrobiologische und chemisch-
physikalische Analysen, ein Schulungszentrum sowie eine 
moderne Pilotanlage für alle Arten von Fleischprodukten und 
pflanzenbasierten Lebensmitteln. Kern der Investition ist ein 
Bereich der Biosicherheitsklasse 2, wo der Effekt von 
ausgewählten mikrobiellen Kulturen für mehr 
Lebensmittelsicherheit erforscht und in die Praxis übertragen 
wird, um etwa die Gefahr durch lebensmittelbedingte 
Krankheitserreger wie Listeria monocytogenes zu reduzieren“. 
 
Details siehe: Pflanzliche Burger aus Watzenborn-Steinberg (giessener-
anzeiger.de) 
Weitere Details siehe: Novonesis eröffnet Innova�onszentrum - B&L 
Medien - Fleischnet 

 
 

Zur Anmeldung         

  
 Die Anzahl der Teilnehmer*innen ist auf 

25 begrenzt! Ich empfehle, sich schnell 
anzumelden! 

Da das Vortragsprogramm dieses Mal 
sehr lebensmittelmikrobiologisch 
ausgerichtet ist, verteile ich diesen 
Newsletter auch in der FG 
Lebensmittelmikrobiologie. 

Viele Grüße von eurem Fachgruppensprecher!  

 Andreas Seiffert-Störiko 

https://www.giessener-anzeiger.de/lokales/kreis-giessen/pflanzliche-burger-aus-watzenborn-steinberg-93128854.html
https://www.giessener-anzeiger.de/lokales/kreis-giessen/pflanzliche-burger-aus-watzenborn-steinberg-93128854.html
https://www.fleischnet.de/news/home/novonesis-eroeffnet-innovationszentrum/
https://www.fleischnet.de/news/home/novonesis-eroeffnet-innovationszentrum/



